Dejeuner Dansant
dAutomne

Kir Crémant et ses
mises en bouche (gravlax
saumon betterave, opéra foie gras

mangue, velouté de potimarron,
mini cassolette crevette fenouillette)

animé par l'orchestre
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Cassolette de noix de Saint-Jacques
sauce safranée et sa ;ullenne de légumes

Confit de j; ]oue de boeuf
sauce Bowrade, purée de buternute,
choux braisé, grenaille vapeur, poélée 2
champignon marron

Assiette de 3 fromages
(Brie, Comté, Chévre chaud) _ —
Salade mes¢lun e, -

Rocher passion u‘tron chocolat
sur son coulis'de mangue

Vins : Chardonnay, Démon noir X
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Organise par |'/ Assocnatlon YAKA DANSER

Réservation auprés de Véronique Rochereau
Tél : 06.65.39.68.90 - E-mail : yaka.danser35@gmail.com
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